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COMUNE CAPOFILA di VALENZA 

(Provincia di Alessandria) 

 

 

PROCEDURA APERTA DI CUI ALL’ART.71 DEL D.LGS. 36/2023, PER L’AFFIDAMENTO DEI SERVIZI DI 

REFEZIONE SCOLASTICA PER IL COMUNE DI SAN SALVATORE MONFERRATO - CIG BC8C120471. 

 

VERBALE COMMISSIONE GIUDICATRICE 

 

L'anno duemila ventisei, addì quattro, del mese di Settembre (04.09.2026), in Valenza, presso la Sede 

Municipale, alle ore 09:38, si è riunita la Commissione di gara relativa all’oggetto, nominata con 

Determinazione n. 450 del 02.09.2026, nelle persone dei Signori: 

a) Presidente – Dott. Gerardo Robaldo – Dirigente del II Settore del Comune di Valenza; 

b) Componente Esperto – Dott.ssa Simona Gotta – Specialista in attività amministrative e contabili – Capo 

Ufficio Servizi Educativi del Comune di Valenza 

c) Componente Esperto – Dott.ssa Lorella Casara - Specialista in attività amministrative e contabili – Servizi 

Educativi del Comune di Valenza; 

d) segretario verbalizzante Roberta Montafia – Specialista in attività amministrative e contabili - Ufficio Gare 

Appalti e Contratti del Comune di Valenza. 

I componenti della Commissione giudicatrice ed il segretario verbalizzante hanno dichiarato l’assenza a loro 

carico delle cause di incompatibilità e di astensione dalle procedure di gara, con riferimento all’art. 16 e art. 

93 comma 5, del D.lgs. 36/2023, e di quelle ulteriori previste dal vigente PTPCT del Comune di Valenza, all’atto 

dell’accettazione dell’incarico. Le relative attestazioni sono conservate agli atti del presente verbale. 

Dato atto che la procedura si svolge interamente sulla piattaforma web 

https://cucvalenza.acquistitelematici.it, alla presenza di tutti i componenti della Commissione giudicatrice. 

 

Visto il verbale del seggio di gara del giorno 31.08.2026, dal quale si evince che è stata presentata un’unica 

offerta. 

Dato, altresì, atto che con nota in data 01.09.2026 , è stato avvisato il concorrente CAMST Soc. Coop a r.l., a 

mezzo dell’apposita utilità fornita dalla piattaforma (Messaggio n.33505), che a partire dalle ore 09:30 della 

giornata odierna del 04.09.2026, la commissione giudicatrice si sarebbe riunita per provvedere all’apertura 

dell’offerta tecnica ed alla sua valutazione, e, nel caso in cui non fossero emerse cause ostative, avrebbe, 
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altresì, provveduto all’apertura dell’offerta economica ed alla sua valutazione e quindi alla formazione della 

relativa graduatoria. 

Visti gli atti di gara e dati per letti, 

Il Presidente apre la seduta pubblica e procede, alla presenza degli altri componenti la Commissione 

giudicatrice, allo sblocco telematico della busta contenente l’offerta tecnica, al fine di verificarne la 

completezza e la conformità alle prescrizioni del disciplinare di gara. Provvede ad inviare al concorrente, 

tramite l’apposita funzionalità della piattaforma, notifica di avvio della seduta pubblica. 

La Commissione da atto che la busta telematica del concorrente CAMST Soc. Coop a r.l., contiene: 

a) relazione tecnica dei servizi/prestazioni offerte, costituita da n. 15 pagine, esclusi copertina, indice 

ed allegato documento di riconoscimento del sottoscrittore, secondo i criteri illustrati nel disciplinare di gara; 

b) progetto di assorbimento atto ad illustrare le concrete modalità di applicazione della clausola sociale; 

c) Relazione con la quale l’imprenditore illustra le modalità con le quali intende adempiere agli impegni 

di cui all’art. 102, comma 1, del D.lgs. n. 36/23; 

d) dichiarazione di conformità agli standard sociali minimi di cui all’allegato I al decreto del Ministero 

dell’Ambiente e della Tutela del Territorio e del Mare del 6 giugno 2012; 

e) i seguenti allegati richiamati nella relazione tecnica: 

- ALL 1_3 Tabella prodotti; 

- ALL 2_1 CV Personale; 

- ALL 2_1 Layout Centro Cottura; 

- ALL 4_1 Formazione Personale; 

- ALL 4_2 Educazione Alimentare; 

- ALL 5 Certificazione UNI_PdR; 

- ALL 6 Piano Analisi Cucina 

Il Presidente rammenta che con riferimento al disciplinare di gara “La relazione contiene una proposta 

tecnico-organizzativa che illustra, con riferimento ai criteri, sub-criteri e sub-elementi di valutazione indicati 

nella “RELAZIONE TECNICO - ILLUSTRATIVA – CRITERI DI VALUTAZIONE – QUADRO ECONOMICO GENERALE”, 

gli elementi che il concorrente intende offrire. La relazione dovrà essere redatta in lingua italiana, con 

carattere Calibri 12pt, con interlinea singola, composta da un numero massimo di 15 cartelle formato A4 

(esclusi copertina indice ed eventuali allegati) ed essere suddivisa con riferimento ai criteri, sub-criteri e sub-

elementi individuati nella suddetta relazione. Una cartella corrisponde a un foglio A4 compilato su una sola 

facciata.”. 

La Commissione, verificati i contenuti della Busta dell’offerta tecnica, conferma che la documentazione 

presentata dal concorrente è conforme alle indicazioni della lex specialis di gara, e, pertanto, risulta 

ammissibile. 
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Prima di iniziare la valutazione tecnica dell’offerta (offerta tecnica), la Commissione di gara ravvisa che 

l’assegnazione del punteggio massimo di punti 80/100 deve avvenire con le modalità individuate nella 

“RELAZIONE TECNICO - ILLUSTRATIVA – CRITERI DI VALUTAZIONE – QUADRO ECONOMICO GENERALE”, a cui 

si fa espresso rimando.  

 

Il Presidente alle ore 09:44 provvede a disattivare la seduta pubblica in piattaforma, al fine di procedere alla 

valutazione delle offerte tecniche in seduta riservata.  

 

La Commissione procede all'esame ed alla valutazione dell'offerta tecnica presentata dal concorrente, 

applicando i criteri, i sub-criteri e le modalità di attribuzione dei punteggi previsti dalla "Relazione tecnico 

illustrativa – Criteri di valutazione – Quadro economico generale", come richiamata dal disciplinare di gara. 

Il Presidente rammenta che, come indicato nell’elaborato soprarichiamato: 

- per quanto riguarda i punteggi “discrezionali” una volta terminata la procedura di attribuzione dei 

coefficienti, si procederà a trasformare la media dei coefficienti attribuiti ad ogni singolo criterio/sub-criterio 

di valutazione da parte di tutti i commissari, in coefficienti definitivi, per ogni singolo elemento di valutazione. 

Il punteggio per ciascun criterio sarà ottenuto moltiplicando i coefficienti definitivi per il punteggio 

attribuibile al sub criterio; 

- per quanto concerne i punteggi quantitativi, il punteggio è attribuito mediante applicazione di una formula 

matematica, indicata nel riquadro della tabella riportata nella relazione sopracitata;  

- per quanto riguarda i punteggi tabellari, saranno attribuiti o non attribuiti in ragione dell’offerta o mancata 

offerta di quanto specificamente richiesto, come indicato nella tabella riportata nella relazione sopracitata 

Terminata la valutazione dell'offerta tecnica, la Commissione procede, mediante la piattaforma telematica, 

alla registrazione dei punteggi attribuiti, che vengono resi visibili al concorrente, conformemente a quanto 

previsto dal disciplinare di gara. 

Nella tabella sottostante si riporta il riepilogo dei punteggi attribuiti a ciascun criterio di valutazione per 

quanto concerne i punteggi quantitativi e tabellari, nonché i coefficienti attribuiti dai singoli commissari ed il 

calcolo del relativo punteggio per quanto concerne gli elementi discrezionali, il punteggio finale attribuito 

all’offerta tecnica del concorrente CAMST Soc. Coop a r.l.: 

 

SUB-CRITERI PUNTEGGIO Robaldo Gotta Casara Somma Media 

Punteggio 

attribuito 

1.1 

Prodotti DOP/IGP e 

Filiera corta PUNTI 13 Q           13,00000 

1.2 

% prodotti biologici 

certificati PUNTI 10 T           10,00000 

1.3 PUNTI 5 T           3,00000 
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Riduzione impatto 

trasporti 

2.1 

Personale da adibire al 

servizio PUNTI 10 D 0,90 0,90 0,90 2,70 0,90 9,00000 

2.2 

Pianificazione menù e 

stagionalità PUNTI 5 D 0,80 0,90 0,80 2,50 0,83 4,16670 

2.3 

Gestione diete speciali e 

inclusività alimentare PUNTI 7 D 0,85 0,75 0,90 2,50 0,83 5,83330 

2.4 

Organizzazione logistica e 

continuità del servizio PUNTI 5 D 0,75 0,75 0,80 2,30 0,77 3,83330 

3.1 

Riduzione rifiuti e 

gestione eccedenze 

alimentari PUNTI 5 D 0,80 0,75 0,80 2,35 0,78 3,91670 

3.2 

Materiali monouso e 

imballaggi PUNTI 5 D 0,90 0,90 0,90 2,70 0,90 4,50000 

4.1 

Formazione personale su 

CAM e sicurezza 

alimentare PUNTI 5 D 0,80 0,90 0,75 2,45 0,82 4,08330 

4.2 

Educazione alimentare e 

sostenibilità rivolte agli 

utenti PUNTI 5 D 0,80 0,75 0,90 2,45 0,82 4,08330 

5 

Possesso della 

certificazione della parità 

di genere PUNTI 3 T           3,0000 

6 

Servizi 

aggiuntivi/migliorativi PUNTI 2 D 0,80 0,75 0,80 2,35 0,78 1,56670 

TOTALE OFFERTA TECNICA 69,98330 

 

A questo punto, verificata la regolarità della documentazione tecnica e conclusa la relativa valutazione, il 

Presidente non ravvisando cause ostative alla prosecuzione dell’iter, provvede, pertanto, a riattivare alle ore 

10:38 la seduta pubblica in piattaforma e dispone l'apertura della busta contenente l'offerta economica. 

Rammenta che: 

1) l’offerta economica deve contenere a pena di esclusione: 

a) il prezzo del singolo pasto espresso in cifre e in lettere, inferiore all’importo posto a base di gara di € 

5,23, al netto di Iva, nonché dei costi della sicurezza non soggetti a ribasso. 
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Verranno prese in considerazione fino a due cifre decimali. Nel caso di discordanza tra l’importo espresso in 

cifre e quello in lettere, verrà preso in considerazione il valore espresso in lettere; 

b) gli oneri aziendali relativi alla salute ed alla sicurezza sui luoghi di lavoro;  

c) i costi della manodopera. 

Il concorrente dovrà, altresì indicare, il costo orario per il personale necessario a garantire l’adeguata 

esecuzione del servizio in caso di attivazione dell’opzione di cui all’art. 7, comma 9 del Capitolato d’Appalto. 

Tale costo non sarà oggetto di valutazione per l’attribuzione del punteggio dell’Offerta economica, ma sarà 

vincolante e impegnativo per l’Operatore economico aggiudicatario per tutta la durata del contratto. Qualora 

il Comune di San Salvatore Monferrato ritenesse di attivare l’opzione, il prezzo di esecuzione sarà quello 

dichiarato in sede di gara. La mancata indicazione del predetto costo orario, comporterà l'incompletezza 

dell'offerta economica relativamente a un elemento essenziale della stessa e determinerà l'esclusione dalla 

procedura, non essendo consentita la relativa integrazione mediante soccorso istruttorio. 

2) l’assegnazione del punteggio massimo di punti 20/100 deve avvenire con le modalità indicate nella 

“RELAZIONE TECNICO - ILLUSTRATIVA – CRITERI DI VALUTAZIONE – QUADRO ECONOMICO GENERALE”, a cui 

si fa espresso rimando.  

Il Presidente provvede quindi alla lettura dell’offerta economica proposta dal concorrente, dalla quale si 

evince quanto segue: 

- il concorrente offre l’importo di € 5,17 quale prezzo del singolo pasto, al netto di Iva, nonché dei costi della 

sicurezza non soggetti a ribasso; 

- il concorrente dichiara che i propri oneri aziendali relativi alla salute ed alla sicurezza sui luoghi di lavoro 

ammontano ad € 1.680,00 e che i propri costi della manodopera ammontano ad € 121.788,75. 

Con riferimento al servizio opzionale di cui all’art.7 c.9 del Capitolato d’Appalto, il concorrente dichiara, 

altresì, di offrire €.29,00 all’ora per il servizio accessorio di scodellamento. 

La Commissione provvede all’attribuzione del punteggio massimo di punti 20, e procede a stilare la 

graduatoria finale come segue: 

 

Graduatoria Denominazione Punteggio Offerta 

Tecnica 

Punteggio Offerta 

economica 

TOTALE 

1 
CAMST Soc. Coop 

a r.l. 
69,98330 20,00000 89,98330 

 

Il Presidente dispone la trasmissione degli atti della procedura al Responsabile Unico del Progetto per gli 

adempimenti di propria competenza. 

 

Il Presidente dichiara, pertanto, chiusa la seduta pubblica alle ore 10:55. 
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Dott. Gerardo Robaldo - Il Presidente       

Dott.ssa Simona Gotta – Componente - Esperto     

Dott.ssa Lorella Casara – Componente – Esperta     

Roberta Montafia – Verbalizzante      

 

      Firme autografe omesse ai sensi dell’art.3 del D.Lgs.39/93 


